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い
に
し
え
よ
り
伊
勢
の
参
拝
客
を

も
て
な
し
た
「
御お
ん
し師

」
の
心
意
気
を
食

を
通
し
て
今
に
伝
え
る
べ
く
平
成

二
十
三
年
九
月
二
十
九
日
、
伊
勢
醤

油
本
舗
は
伊
勢
内
宮
前
・
お
か
げ
横

丁
に
店
を
構
え
ま
し
た
。

　

昔
な
が
ら
の
醤
油
蔵
を
感
じ
さ
せ

る
風
格
あ
る
外
観
と
、
平
成
の
名
工

が
丹
誠
込
め
て
仕
上
げ
た
黒
塗
り
の

お
く
ど
さ
ん
を
中
心
に
、「
し
ょ
う
ゆ

や
の
台
所
」
を
表
現
し
た
店
造
り
。
日

本
の
食
の
基
本
で
あ
る
醤
油
本
来
の

魅
力
を
再
発
見
し
て
頂
き
な
が
ら
、

懐
か
し
さ
を
感
じ
ど
こ
か
ホ
ッ
と
し

て
頂
け
る
お
店
で
す
。

　

地
元
伊
勢
に
伝
わ
る
「
た
ま
り
」
の

風
味
と
、
全
国
か
ら
の
参
拝
者
が
食

べ
慣
れ
た
「
濃
口
醤
油
」
の
馴
染
み
の

味
。
そ
の
両
方
の
味
を
併
せ
持
っ
た

伊
勢
醤
油
の
味
わ
い
は
、
ま
さ
に
伊

勢
の
お
も
て
な
し
の
味
わ
い
そ
の
も

の
で
す
。

　

伊
勢
に
来
た
ら
一
度
は
食
べ
て
み

た
い
も
の
の
ひ
と
つ
に
伊
勢
う
ど
ん

が
あ
り
ま
す
。
普
通
の
う
ど
ん
の
倍

は
あ
ろ
う
か
と
い
う
太
く
て
真
っ
白

な
麺
に
、
真
っ
黒
な
タ
レ
が
か
か
っ

た
う
ど
ん
で
す
。
伊
勢
醤
油
本
舗
で

は
こ
の
伊
勢
う
ど
ん
を
鉄
板
で
焼
い

た
「
焼
き
伊
勢
う
ど
ん
」
が
看
板
メ

ニ
ュ
ー
と
し
て
人
気
が
あ
り
ま
す
。

熱
い
鉄
板
の
上
か
ら
た
ち
こ
め
る
醤

油
の
香
ば
し
い
香
り
が
お
店
に
拡
が

り
、
食
欲
を
そ
そ
ら
れ
た
人
々
の
行

列
が
で
き
ま
す
。
さ
ま
ざ
ま
な
メ
デ
ィ

ア
に
も
取
り
上
げ
て
い
た
だ
き
、
遠

方
か
ら
も
焼
き
伊
勢
う
ど
ん
を
目
当

て
に
来
店
し
て
い
た
だ
く
お
客
様
も

い
ら
っ
し
ゃ
る
ほ
ど
で
す
。

　

毎
年
年
末
に
は
、
地
元
三
重
の
豊

か
な
恵
み
に
感
謝
し
て
神
宮
に
伊
勢

醤
油
を
奉
納
し
ま
す
。
こ
れ
ま
で
は

内
宮
前
に
か
け
ら
れ
た
宇
治
橋
か
ら

出
発
す
る
の
で
す
が
、
昨
年
は
お
か

げ
横
丁
の
本
店
前
か
ら
出
発
。
一
昨

年
ま
で
の
倍
以
上
の
道
の
り
を
樽
を

担
い
で
奉
納
し
ま
し
た
。

　

伊
勢
が
一
年
で
も
っ
と
も
賑
わ
う

正
月
。
伊
勢
醤
油
本
舗
が
お
か
げ
横

丁
で
迎
え
る
初
め
て
の
お
正
月
で
し

た
。
予
想
以
上
に
多
く
の
お
客
様
に

ご
来
店
い
た
だ
き
、
テ
イ
ク
ア
ウ
ト

の
焼
き
伊
勢
う
ど
ん
の
行
列
は
お
店

の
前
の
道
路
を
ふ
さ
い
で
し
ま
う
ほ

ど
の
賑
わ
い
で
し
た
。

　

伊
勢
醤
油
本
舗
で
は
こ
れ
か
ら
も

お
も
て
な
し
の
心
を
持
っ
て
お
客
様

を
お
迎
え
し
た
い
と
思
い
ま
す
。
伊

勢
に
ご
来
訪
の
折
に
は
、
伊
勢
神
宮

内
宮
前
・
お
か
げ
横
丁｢

伊
勢
醤
油
本

舗
本
店｣

に
お
越
し
く
だ
さ
い
。

【
来

（
九
）

る
福

（
二
九
）の

日
は

一
年
の
感
謝
の
日
】

【
来

（
九
）

る
福

（
二
九
）の

日
は

一
年
の
感
謝
の
日
】

　

全
国
各
地
か
ら
多
く
の
お
客
様
が
様
々
な

思
い
を
持
っ
て
伊
勢
に
お
越
し
に
な
り
ま

す
。
伊
勢
に
旅
し
て
良
か
っ
た
、
と
喜
ん
で

い
た
だ
け
る
よ
う
に
い
や
し
の
場
、
い
や
し

の
お
店
で
あ
り
た
い
と
思
っ
て
お
り
ま
す
。

こ
れ
か
ら
も
お
も
て
な
し
の
気
持
ち
を
込
め

た
笑
顔
で
お
客
様
を
お
迎
え
し
、
お
見
送
り

さ
せ
て
い
た
だ
き
た
い
と
思
っ
て
お
り
ま

す
。
当
店
で
私
の
一
番
の
お
す
す
め
は「
美
し

国
・
伊
勢
の
和
風
だ
し
」。
本
格
的
な
だ
し
が

ご
家
庭
で
簡
単
に
取
れ
る
、
主
婦
の
強
い
味

方
で
す
。
素
材
の
味
も
生
か
し
な
が
ら
、し
っ

か
り
し
た
だ
し
も
味
わ
え
る
、
重
宝
な
ひ
と

品
で
ご
ざ
い
ま
す
。
ぜ
ひ
一
度
お
た
め
し
下

さ
い
ま
せ
。

伊
勢
醤
油
本
舗  

羽
根
恭
子
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伊勢醤油 検索

三重県伊勢市宇治中之切町52
01

伊勢醤油
ぽんずしょうゆ

伊勢醤油
吟香だし醤油

伊
勢
神
宮
参
拝
、
お
か
げ
横
丁
の
お
土
産
と
し
て

も
人
気
の
商
品
で
す
。
醤
油
差
し
と
し
て
そ
の
ま

ま
お
使
い
い
た
だ
け
ま
す
。

伊
勢
の
お
も
て
な
し
の
心
が
込
め
ら
れ
た
醤
油
で

す
。
素
材
の
良
さ
を
引
き
立
て
な
が
ら
も
し
っ
か

り
し
た
醤
油
の
味
わ
い
も
楽
し
め
る
、
伊
勢
だ
か

ら
こ
そ
生
ま
れ
た
醤
油
で
す
。

360㎖  577円（税込）　720㎖  1,050円（税込）

伊
勢
醤
油  

卓
上  

I
T—

１

100㎖  420円（税込）

伊
勢
醤
油
と
徳
島
産
の
柑
橘
果
汁
、
焼
津
の
鰹
節

な
ど
、
全
国
か
ら
選
り
す
ぐ
っ
た
素
材
で
作
り
ま

し
た
。
ま
ろ
や
か
な
酸
味
と
だ
し
の
深
み
で
料
理

人
に
も
評
価
の
高
い
一
品
で
す
。

伊
勢
の
お
も
て
な
し
の
味
を
詰
め
込
ん
だ
つ
ゆ
の

素
。
煮
物
や
鍋
物
な
ど
、
四
季
折
々
の
和
風
料
理

に
お
使
い
い
た
だ
け
ま
す
。

360㎖  630円（税込）  500㎖  840円（税込）360㎖  630円（税込）  500㎖  840円（税込）

伊
勢
醤
油  

ぽ
ん
ず
し
ょ
う
ゆ

伊
勢
醤
油  

吟
香
仕
込
み

伊
勢
醤
油  

吟
香
だ
し
醤
油

醤
油
屋
な
ら
で
は
の
下
ご
し
ら
え
で
、
柔
ら
か
く

て
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
牛
肉
に
。
ほ
ん
の
り
香
る
醤
油

の
風
味
が
カ
レ
ー
の
美
味
し
さ
を
引
き
出
し
ま
す
。

200㎖  450円（税込）

卵
か
け
ご
は
ん
用
醤
油

か
つ
だ
し
と
昆
布
だ
し
の
深
い
味
わ
い
。

甘
す
ぎ
ず
、
す
っ
き
り
と
し
た
後
味
で
す
。

200㎖  450円（税込）

す
き
焼
き
の
た
れ

素
材
の
良
さ
を
引
き
立
て
る
仕
上
が
り
。

伊
勢
地
方
の
老
舗
肉
料
理
店
の
味
わ
い
で
す
。

200㎖  500円（税込）

和
風
ス
テ
ー
キ
醤
油

伊
勢
醤
油
の
華
や
か
な
香
り
と
、
ワ
イ
ン
の
重
厚

な
風
味
で
肉
の
味
を
引
き
出
し
ま
す
。

200㎖  450円（税込）

焼
き
そ
ば
用
醤
油

伊
勢
の
焼
き
う
ど
ん

香
ば
し
い
醤
油
の
香
り
が
た
ま
ら
な
い
美
味
し
さ
。

伊
勢
醤
油
で
仕
込
ん
だ
焼
き
そ
ば
の
新
定
番
で
す
。

伊
勢
醤
油
を
焼
い
た
香
り
が
た
ま
ら
な
い
、

お
か
げ
横
丁
の
新
名
物
メ
ニ
ュ
ー
。

醤
油
屋
さ
ん
の

ま
か
な
い
カ
レ
ー

180g  420円（税込）2人前  550円（税込）

三
重
県
産
の
新
鮮
な
鯛
だ
け
を
使
っ
て
仕
込
ん
だ

鯛
の
魚
醤
。
薄
め
る
だ
け
で
、
鯛
の
上
品
な
香
り

と
旨
味
が
味
わ
え
る
お
吸
い
物
を
楽
し
め
ま
す
。

伊
勢
の
魚
醤  

鯛
醤〈
た
い
び
し
お
〉

120㎖  525円（税込）

伊
勢
の
国
の
玄
関
口
・
桑
名
の
名
物
「
た
が
ね
」。

米
の
粒
々
の
残
る
独
特
の
食
感
と
、
か
ぐ
わ
し
い

醤
油
の
香
り
が
懐
か
し
さ
を
誘
う
お
煎
餅
で
す
。

10袋（20枚入）  525円（税込）

伊
勢
醤
油  

た
が
ね

ほ
ん
の
り
し
た
甘
味
で
昔
懐
か
し
い
味
わ
い
。

鶏
肉
の
旨
味
が
詰
ま
っ
た
味
ご
は
ん
を
ご
賞
味
く

だ
さ
い
。

噛
み
締
め
る
ほ
ど
染
み
出
す
鰹
の
旨
み
。

伊
勢
地
方
の
伝
統
的
な
味
付
け
で
仕
上
げ
た
味
ご

は
ん
で
す
。

3合用  525円（税込）3合用  525円（税込）

伊
勢
の
味
ご
は
ん  

か
つ
お

伊
勢
の
味
ご
は
ん  

か
し
わ

ご自宅使いにお得な
6本入りがおすすめです。

通常￥5,040（税込）のところ

通常￥6,300（税込）のところ

通常￥5,040（税込）のところ

￥4,500
（税込・送料無料）

￥5,800
（税込・送料無料）

￥4,500
（税込・送料無料）

特別
価格

特別
価格

特別
価格

3年連続
モンドセレクション

最高金賞受賞
※伊勢醤油 吟香仕込み

720㎖で受賞

伊勢のおもてなしの味が
世界に認められました

2010年・2011年・2012年

【
お
す
す
め
レ
シ
ピ
】

　

こ
れ
か
ら
の
時
期
、
ご
家
族
の
団
ら
ん

に
登
場
す
る
機
会
も
多
い
お
で
ん
。「
美

し
国
・
伊
勢
の
和
風
だ
し
」や「
伊
勢
の
魚

醤 

鯛
醤
」
を
お
買
い
求
め
の
お
客
様
か
ら

も
、「
家
族
か
ら
も
美
味
し
い
！ 

と
好
評

で
す
。」
や
「
普
通
の
お
で
ん
が
高
級
な
味

に
な
り
ま
し
た
。」
な
ど
、
う
れ
し
い
お
声

を
た
く
さ
ん
い
た
だ
い
て
い
ま
す
。

〈
材
　
料
〉

伊
勢
の
和
風
だ
し
…
２
パ
ッ
ク
、
鯛
醤
…
大
さ
じ
４

み
り
ん
…
５
０
cc
、
酒
…
3
0
cc

砂
糖
…
大
さ
じ
２
、
具
材
…
お
好
み
で

〈
作
り
方
〉

水
６
カ
ッ
プ（1200m

l

）を
沸
騰
さ
せ
、
伊
勢
の
和

風
だ
し
２
パ
ッ
ク
を
入
れ
て
２
分
ほ
ど
煮
出
し
て
だ

し
の
パ
ッ
ク
を
取
り
出
し
ま
す
。

鯛
醤
・
み
り
ん
・
酒
・
砂
糖
を
入
れ
て
味
を
整
え
ま
す
。

下
茹
で
し
た
大
根
や
し
ら
た
き
、
は
ん
ぺ
ん
や
ゆ
で

卵
な
ど
、
お
好
み
の
具
を
入
れ
て
３
０
分
ほ
ど
煮
込

ん
だ
ら
出
来
上
が
り
で
す
。

【
お
客
様
の
声
】

　

伊
勢
醤
油
本
舗
に
お
越
し
く
だ
さ
っ
た

お
客
様
か
ら
頂
い
た
絵
手
紙
で
す
。
旅
の

思
い
出
に
当
店
を
加
え
て
い
た
だ
い
て
嬉

し
い
限
り
で
す
。
頂
い
た
絵
手
紙
は
店
頭

に
飾
ら
せ
て
い
た
だ
き
、
毎
日
の
励
み
に

さ
せ
て
い
た
だ
い
て
い
ま
す
。

伊勢醤油
吟香仕込み

（720㎖×6本）

（500㎖×6本） （500㎖×6本）

伊
勢
醤
油
本
舗
で
見
つ
け
た

招
き
猫

　

当
店
で
は
地
元
三
重
の
菰
野
町
で
焼

き
上
げ
た
招
き
猫
の
醤
油
差
し
を
販
売

し
て
い
ま
す
。
一
つ
一
つ
微
妙
に
異
な

る
表
情
を
し
て
い
ま
す
。
お
好
み
の
も

の
を
見
つ
け
て
く
だ
さ
い
。

平
成
二
十
四
年
九
月
吉
日

〈麺とたれ付〉
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日
本
の
食
の
基
本
で
あ
る
醤
油
の
理
想
を
追
い
求
め

て
い
る
伊
勢
醤
油
本
舗
。
醤
油
と
し
て
の
存
在
感
は
あ

り
な
が
ら
、
素
材
の
味
を
引
き
立
て
、
決
し
て
そ
の
邪

魔
を
し
な
い
。
醤
油
と
同
じ
よ
う
に
、
和
食
の
料
理
人

が
こ
だ
わ
る
も
う
一
つ
の
調
味
料「
だ
し
」に
も
そ
の
理

想
は
当
て
は
ま
り
ま
す
。
様
々
な
種
類
の
だ
し
が
絶
妙

の
バ
ラ
ン
ス
で
組
み
合
わ
さ
れ
、
そ
れ
ぞ
れ
が
し
っ
か

り
と
役
割
を
果
た
し
な
が
ら
、
主
張
し
過
ぎ
な
い
。
そ

ん
な「
だ
し
」を
ご
家
庭
で
も
簡
単
に
味
わ
っ
て
い
た
だ

く
こ
と
が
で
き
な
い
か
。

　

そ
ん
な
想
い
か
ら
伊
勢
醤
油
本
舗
の
「
美
し
国
・
伊

勢
の
和
風
だ
し
」は
生
ま
れ
ま
し
た
。

　

か
つ
お
節
の
産
地
と
し
て
真
っ
先
に
名
前
が
上
が
る

の
が
静
岡
県
の
焼
津
と
鹿
児
島
県
の
枕
崎
で
す
が
、
地

元
・
三
重
県
に
、
全
国
の
料
亭
や
こ
だ
わ
り
の
そ
ば
屋

か
ら
注
目
を
集
め
る
か
つ
お
節
を
発
見
。
雑
味
の
な
い

　

御お
ん
し師
は
全
国
各
地
の
檀
家
を
伊
勢
神
宮
へ
案
内
し
、

伊
勢
で
の
一
切
を
取
り
仕
切
っ
た
、
現
代
で
い
う
と
こ

ろ
の
ツ
ア
ー
コ
ン
ダ
ク
タ
ー
の
よ
う
な
役
割
を
果
た
し

ま
し
た
。
参
詣
者
が
伊
勢
で
過
ご
す
数
日
の
間
、
御
師

の
お
陰
で
一
生
に
一
度
と
も
言
わ
れ
る
体
験
を
味
わ
う

こ
と
が
で
き
た
の
で
す
。
江
戸
時
代
、
最
盛
期
に
は

八
百
件
を
越
す
御
師
が
存
在
し
隆
盛
を
極
め
ま
し
た
。

し
か
し
明
治
四
年
に
新
政
府
に
よ
り
御
師
の
活
動
が
禁

止
さ
れ
、
生
活
の
た
め
に
財
産
を
切
り
売
り
す
る
な
ど

し
た
た
め
、
い
ま
で
は
山
田
※
で
た
っ
た
一
軒
の
御
師

の
館（
丸
岡
宗
大
夫
邸
）が
現
存
す
る
の
み
と
な
っ
て
し

ま
い
ま
し
た
。

　

こ
の
丸
岡
宗
大
夫
邸
か
ら
、
当
時
の
御
師
の
活
動
を

知
る
貴
重
な
資
料
が
見
つ
か
っ
て
い
ま
す
。
そ
の
中
に

は
、
伊
勢
参
り
に
訪
れ
た
一
行
を
も
て
な
し
た
、
当
時

と
し
て
は
考
え
ら
れ
な
い
ほ
ど
豪
華
な
料
理
の
記
録
も

残
っ
て
い
ま
し
た
。

　

全
国
か
ら
の
参
詣
者
を
、
新
茶
屋（
現
在
の
明
和
町
）

ま
で
お
重
の
弁
当
を
持
っ
て
出
迎
え
、
御
師
の
も
て
な

し
が
始
ま
り
ま
す
。
そ
の
後
、
夫
婦
岩
で
有
名
な
二
見

浦
で
禊（
み
そ
ぎ
）を
行
い
、
そ
こ
で
も
ま
た
お
弁
当
が

出
さ
れ
ま
し
た
。
お
弁
当
と
い
っ
て
も
、
ア
ワ
ビ
や
鯛

な
ど
、
伊
勢
志
摩
の
高
級
な
素
材
が
ふ
ん
だ
ん
に
使
わ

れ
た
贅
沢
な
も
の
で
す
。

　

そ
の
味
付
け
は
、
参
詣
者
が
地
元
で
食
べ
慣
れ
た
濃

口
醤
油
の
味
わ
い
の
中
に
も
伊
勢
地
方
な
ら
で
は
の
た

ま
り
の
風
味
を
楽
し
め
る
も
の
で
あ
っ
た
と
考
え
ら
れ

て
い
て
、
こ
れ
を
現
代
に
蘇
ら
せ
た
の
が「
伊
勢
醤
油
」

で
す
。

　

そ
の
後
、
穢（
け
が
れ
）を
落
と
し
た
一
行
は
御
師
の

館
に
到
着
、
到
着
し
た
と
こ
ろ
で
も
ア
ワ
ビ
や
お
菓
子

で
も
て
な
し
を
受
け
、
そ
の
後
、
メ
イ
ン
の
夕
食
と
な

り
ま
す
。

　

夕
食
で
は
、
大
名
の
食
事
で
も
二
の
膳
ま
で
と
い
う

時
代
に
、
三
の
膳
ま
で
出
さ
れ
る
と
い
う
豪
華
さ
。
夕

食
の
後
は
芝
居
見
物
や
遊
郭
な
ど
へ
繰
り
出
し
、
普
段

の
生
活
で
は
味
わ
え
な
い
夢
の
よ
う
な
体
験
を
し
た
の

で
す
。
夢
ご
こ
ち
の
体
験
を
し
て
御
師
の
館
へ
戻
る
と

夜
食
で
お
出
迎
え
。

　

ア
ワ
ビ
や
鯛
な
ど
、
伊
勢
志
摩
の
山
海
の
幸
で
ご
ち

そ
う
づ
く
し
の
お
も
て
な
し
。
伊
勢
に
滞
在
し
た
３
～

４
日
間
、
毎
日
こ
う
い
っ
た
夢
の
様
な
も
て
な
し
で
、

ま
さ
に
賓
客
と
い
っ
た
扱
い
を
受
け
た
の
で
す
。

　

当
時
は
一
日
二
食
が
当
た
り
前
で
、
白
米
な
ど
年
に

数
回
し
か
食
べ
る
こ
と
は
で
き
な
い
よ
う
な
時
代
。
こ

れ
だ
け
の
食
事
を
食
べ
る
こ
と
が
で
き
る
な
ど
、
ま
さ

に「
一
生
に
一
度
」の
体
験
だ
っ
た
の
で
し
ょ
う
。
夢
の

様
な
体
験
で
味
わ
っ
た
忘
れ
ら
れ
な
い
味
。そ
れ
が『
伊

勢
醤
油
』の
ル
ー
ツ
な
の
で
す
。

郷
土
史
家
や
建
築
家
な
ど
で
構
成
す
る
ボ
ラ
ン

テ
ィ
ア
団
体
「
旧
丸
岡
宗
大
夫
邸
保
存
再
生
会
議
」

の
方
々
に
、
御
師
の
ふ
る
ま
い
に
つ
い
て
資
料
・

写
真
等
を
ご
提
供
い
た
だ
き
ま
し
た
。

※
伊
勢
に
は「
宇
治
山
田
」と
い
う
駅
名
が
あ
り
ま
す
が
、
元
々
は
外

宮
周
辺
を「
山
田
」、
内
宮
周
辺
を「
宇
治
」と
呼
ん
で
い
ま
し
た
。

す
っ
き
り
と
し
た
味
わ
い
で
あ
り
な
が
ら
し
っ
か
り
と

し
た
コ
ク
が
あ
り
、
一
口
で
そ
の
味
に
魅
せ
ら
れ
ま
し

た
。
直
接
お
会
い
し
て
お
話
を
伺
っ
た
と
こ
ろ
、
か
つ

お
節
に
す
る
鰹
は
近
海
で
採
れ
た
生
の
鰹
で
、
あ
ま
り

脂
の
の
っ
て
い
な
い
も
の
を
厳
選
し
て
使
用
し
て
い
る

そ
う
で
す
。
普
通
な
ら
脂
が
の
っ
て
い
る
ほ
う
が
お
い

し
そ
う
に
聞
こ
え
る
の
で
す
が
、
脂
分
は
時
間
と
と
も

に
酸
化
し
や
す
く
、
脂
の
の
っ
た
鰹
で
は
い
い
香
り
の

か
つ
お
節
に
な
ら
な
い
そ
う
で
す
。
ま
た
、
か
つ
お
節

は
で
き
る
だ
け
乾
燥
さ
せ
た
ほ
う
が
旨
味
が
凝
縮
さ
れ

る
の
で
す
が
、
そ
れ
だ
け
重
量
が
減
っ
て
し
ま
い
売
上

も
減
っ
て
し
ま
い
ま
す
。
そ
う
い
っ
た
こ
と
も
あ
り
、

量
産
さ
れ
る
か
つ
お
節
は
で
き
る
だ
け
燻
す
回
数
を
減

ら
す
よ
う
に
な
っ
て
き
て
い
る
と
の
こ
と
。
し
か
し
、

こ
ち
ら
で
は
売
上
よ
り
も
、
よ
り
美
味
し
い
も
の
を
作

り
た
い
と
い
う
気
概
で
、
で
き
る
だ
け
燻
す
回
数
を
増

や
し
、
し
っ
か
り
と
乾
燥
さ
せ
て
い
ま
す
。

　

こ
の
こ
だ
わ
り
の
上
質
な
だ
し
を
使
い
、
ご
家
庭
で

も
簡
単
に
本
格
的
な
味
を
楽
し
め
る
だ
し
パ
ッ
ク
を
作

り
あ
げ
ま
し
た
。
だ
し
の
風
味
は
し
っ
か
り
と
味
わ
え

な
が
ら
素
材
の
味
を
引
き
立
て
て
く
れ
る
、
伊
勢
醤
油

本
舗
の
お
も
て
な
し
の
心
が
込
め
ら
れ
た
「
美
し
国
・

伊
勢
の
和
風
だ
し
」。
お
味
噌
汁
や
お
吸
い
物
、
煮
物

や
鍋
物
や
め
ん
つ
ゆ
な
ど
、
あ
ら
ゆ
る
お
料
理
に
お
使

い
い
た
だ
け
る
一
品
で
す
。

　
こ
れ
ら
の
だ
し
原
料
に
、
家
庭
で
も
馴
染

み
の
深
い
煮
干
し
を
加
え
、
い
ろ
い
ろ
な
料

理
に
合
う
よ
う
に
試
行
錯
誤
し
て
た
ど
り
着

い
た
割
合
で
ブ
レ
ン
ド
し
て
い
ま
す
。

　
そ
れ
ぞ
れ
の
だ
し
の
味
を
感
じ
な
が
ら
も

し
っ
か
り
と
ま
と
ま
っ
た
味
、
味
噌
汁
や
つ

ゆ
、
煮
物
な
ど
ど
ん
な
料
理
に
使
っ
て
も
、

素
材
の
味
を
邪
魔
す
る
こ
と
の
な
い
絶
妙
の

バ
ラ
ン
ス
。

　
ご
家
庭
で
大
切
な
家
族
の
喜
ぶ
顔
を
見
た

い
、
そ
ん
な
主
婦
の
願
い
を
叶
え
る
「
美
し

国
・
伊
勢
の
和
風
だ
し
」で
す
。

●
最
初
は
、
お
か
げ
横
丁
で
お
試
し
パ
ッ
ク
を

購
入
し
、
す
ご
く
美
味
し
か
っ
た
の
で
イ
ン

タ
ー
ネ
ッ
ト
で
30
パ
ッ
ク
入
り
申
し
込
み
ま
し

た
!!　

早
速
、
お
で
ん
作
り
ま
し
た
。
子

供
た
ち
か
ら「
今
日
の
お
で
ん
美
味
し
い
!!
」

と
好
評
で
し
た
。

●
東
京
都
在
住
で
す
。
１
月
に
初
め
て
伊
勢

参
り
し
、
お
か
げ
横
丁
で
だ
し
の
味
見
を
い

た
だ
き
購
入
し
ま
し
た
。
他
の
だ
し
は
も

う
使
え
ま
せ
ん
。
今
後
も
n
e
t
で
の
購

入
を
利
用
す
る
予
定
で
す
。

〈
お
客
様
か
ら
寄
せ
ら
れ
た
感
想
〉  3袋以上のご注文で1袋あたり	1,795円（   5％OFF）

  5袋以上　　　　〃	 1,701円（10％OFF）
10袋以上　　　　〃	 1,606円（15％OFF）

たくさん使う方や、ご家族・ご友人との共同購入におすすめ
のおまとめ割引。たくさん買うほどお得です。

※1配送ごとの商品代金が4,000円未満の場合、送料525円（税込。沖縄・一部離島を除く）

お客様のペースに合わせて、1ヶ月ごと・2ヶ月ごと・3ヶ月
ごとのお届けをお選びいただけます。毎日使う「だし」なので、
便利な定期お届けコースがおすすめです。

定期お届けコース

まとめ割引コース

伊勢醬油だより　 第弐号　平成24年9月吉日

0203

8g×  5パック入     380円（税込・送料無料）
8g×10パック入     650円（税込）
8g×30パック入  1,890円（税込）

【
ご
使
用
方
法
】

お
鍋
に
水（
本
品
１
袋
あ
た
り
水
4
0
0
㎖
）

を
入
れ
て
沸
騰
さ
せ
、
本
品
を
入
れ
て
2
分

ほ
ど
煮
出
し
た
ら
取
り
出
し
て
く
だ
さ
い
。

※
お
料
理
に
合
わ
せ
て
各
種
調
味
料
で
味
を
調
え

て
く
だ
さ
い
。

～
一
生
に
一
度
の
夢
の
体
験
～

御お

ん

し師
の
お
も
て
な
し
料
理

三重県産  かつお節
熊野灘の近海で採れた新鮮な生の鰹から作られた
かつお節。ほとんどのかつお節が遠洋で漁獲され
た冷凍の鰹から作られるなか、生の鰹から作られ
るかつお節は本当に貴重な逸品です。新鮮な鰹だ
からこその上品な香りと、濃厚でありながらすっ
きりした旨味が楽しめるかつお節です。

三重県産  宗田節
宗田鰹（別名目近）から作られる節で、かつお節と
は一味違った深く濃厚な旨味が特徴です。宗田節
の中でも、年間でも限られた時期にしか生産する
ことができない「笹目近」という節を使っていま
す。程よく脂が落ちた宗田鰹から作られる笹目近
は、しっかりした旨味がありながら雑味のない味
で、うどんやそばのだしに好んで使われます。

50年以上の経験をもつ職人肌の先代社長が
一本一本出来栄えを確認します

北海道産  昆  布
上品な旨味でプロも愛用する羅臼昆布と、だしが
出やすく家庭用として広く普及している三石昆布
をバランスよく使い、上質な味わいと使いやすさ
を両立させていています。

極
上
の
だ
し
を
求
め
て

便利な

お友達と
ご近所と

山田に現存する唯一の御師の館「丸岡宗大夫邸」の長屋門

丸岡宗大夫邸から発見された当時の献立表

享保四年（1719年）に振舞われた料理を再現

当時の面影を残す丸岡宗大夫邸の内部

昆  布

宗田節
煮干し

かつお節

新登場!!

《30パック入限定のおすすめコース》


